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DANESPO

Argana

Ny hgjtydende eksportsort fra Danespo

OKOLOGI

Sortsbeskrivelse

Eksportsort, som i Sydeuropa og Nordafrika giver nogle rigtig store knolde og é
derfor har et keempe udbyttepotentiale. Under europeeiske forhold giver den =
flere og mindre knolde, hvilket gar den ideel i leeggekartoffelproduktionen. =
Argana saetter nogle lys gule knolde, som har en rund til oval form med en hgj VE,
ensartethed. Argana har hgj resistens over for Virus Y, samt rigtig god skimmel ;
resistens. E
Egenskaber WY e S
Anvendelse: Eksport — spisekartoffel : - - é’
Tidlighed: Middeltidlig DyrkmngsveHEdnmg k=
Udbytte: Meget hgit Det anbefales at tage Argana ud fra kal 14 dage fer laegning for at fa varmet @
Top: Flot og deekkende knolden ordentligt op inden laegningen. Jordtemperaturen skal vaere mindst %
Knoldstgrrelse: Stor 10°C i 10 cm dybde ved leegning for at reducere dannelsen af kondens og g
Knoldform: Rundoval udvikling af rodfiltsvamp. S
Knoldantal: 10-15 . - . : 9 £

. Kartofler skal altid lsegges i godt vejr og i et godt forberedt sabed, med =

Skind: Lys gul, glat hud . . . ; . s &
tilstraekkelig 1gs jord til at sikre god rodudvikling. Leeggedybden bestemmes ud 2]

Kad farve: Lys gul . . m

fra kartoflernes stgrrelse, hvor de bgr ligge i mellem 10-16 cm dybde, hvoraf de 5

Kogetype: AB stgrste knolde skal leegges dybest E
Tarstof: Middel ' =
Spirehvile: Middel til lang Ggdningen skal gerne tildeles én gang, og gerne placeres under leegningen. é
Nematoder: Resistens; Rol, 4 Endvidere er det vigtigt at veere opmaerksom pa, om der er nok kalium i jorden =
Brok: Resistens; Brok 1 for at undga misfarvning efter kogning og for at forbedre lageregenskaberne. E
Skimmel: Hgj resistens o . o _ 5
Knoldskimmel: Hgj resistens Argana har hgj resistens mod virus Y og hgj skimmelresistens, hvorfor den er E
skurv: Middel resistens nem at handtere i laeggekartoffelproduktion. For at beholde %
Virus Y Hgj resistens spisekartoffelkvaliteten pa lageret, skal knoldene opbevares merkt for at undga §

at de bliver grgnne.
Opbevaring af leeggekartofler: = 4-6 °C

Opbevaring af spisekartofler: = 6-8 °C
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